


Kein Genuss ist voriibergehend, denn der
Eindruck, den er zuriicklasst, ist bleibend.
Johann Wolfgang von Goethe

Die Méglichkeiten sind schier unerschopflich. Ob Pellkartoffel
oder Kaviar, regional oder international, ob farbenprachtige
Gourmet Gerichte fur Feinschmecker, Uber lustvolle Buffets
bis hin zu verriickten Inszenierungen oder bodenstéandiger
schwébischer Kiche, drinnen oder drauflen, leger oder
elegant, ob sitzend oder stehend - gerne erfillen wir all lhre
Wiinsche.

Schauen Sie doch mal in unsere Buffetvorschlage, wir haben
schon einige spannende Ideen fur Sie.

Gerne erstellen wir Ihnen lhr individuelles Angebot und sind
Ihnen bei der Planung lhrer Veranstaltung bis ins kleinste
Detail behilflich. Auf Allergiker, Vegetarier und Veganer wird
selbstverstandlich besonders liebevoll geachtet und wir
beraten Sie gern bei der Auswahl von Alternativen.

Fir Fragen und Wiinsche stehen wir Ihnen gerne zur
Verfigung.

DEIN 1907 TEAM
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Far Gruppen bis zu 30 Personen. Im Kombination mit der
Lounge kénnen bis zu 70 Personen bewirtet werden.
Nur Buffet




APERITIF-IDEEN

Der Gastgeber schatzt den Aperitif zum Empfang, damit die Géste nicht mit leeren Handen
warten, bis alle eingetroffen sind. Ihren Aperitif genieBen Sie bei schonem Wetter in unserer
Gartenanlage. Was darf es sein? Ganz klassisch ein Glas Champagner oder Prosecco - oder
lieber eine ausgefallene Kreation, an die sich lhre Gaste noch lange erinnern werden?
Wir haben tausend Ideen fiir Sie...

Selbstverstandlich kann der Aperitif auch direkt in Ihrer R&umlichkeit gereicht werden.

EMPFANG | EMPFANGII EMPFANGIII

Secco mit frischem Prosecco, Mineralwasser, Campari, Prosecco, Martini,

Erdbeerplrree Orangensaft Knabbergebé&ck Bier, WeiBwein Canapes mit
und Grissini Lachs, Salami, Camembert,

7,50 € pro Person Schinken 2 Stiick pro Person
14,90 € pro Person

22,00 € pro Person

EMPFANG Iv Prosecco, Erfrischende Bowle der Saison, Mineralwasser, Safte
Meerwassergarnele auf Couscoussalat, Dazu Dreierlei Fingerfood
aus unser Angebot (3 Stlick pro Person)

29,50 € pro Person



ZUM STEHEMPFANG ODER ALS KLEINER
GAUMENSCHMEICHLER

Backpflaume mit Speck umwickelt heil3 serviert 1,60 €
am Holzspiel3

Mini Blatterteigsnacks mit Tomate, Krduter und 2,00 €
Késea,1,c,g

GarnelenspieBchen mit Wokgemise und 5,00 €
Chilisirupe,ik

Strauchtomaten mit Olivenmarinade und 3,20 €
Mozzarellakirschengh

Quiche mit Speck & Kése, Gemiise oder Pilzenat,cg 3,70 €

Pizzatrilogie pro Person: Schinken, Salami, 7,00 €
Blattspinatai,g

Zweierlei Bruschetta pro Persona,a2 4,60 €




GANZ INDIVIDUELL?

Fingerfood versteht sich als kleine Leckerei und Appetithdppchen, das zum

Stehempfang gereicht wird. Sie und wir méchten lhre Gaste willkommen heil3en,

zum Plausch animieren und Gastfreundschaft leben.

Sie haben die Qual der Wahl.

AUFS BROT

Gerauchtes Forellenfilet auf Pumpernickel mit
Meerrettichschmand und Forellenkaviaraz,d,g

Gebeizter Wildlachs auf gerdstetem Tramezzinoadii
Crostini mit Oliventapenade und Tomatenkompotta,s
Grissini mit Rosmarin gebacken und Parmaschinkena
Bruschetta mit Tomaten und Kaperna

Vitello Tonato: Kalbsbriicken mit Thunfischcreme auf
Ciabattaa,c,d

GESPIEBTES

Melone und Bressaola
Bergkase mit Trauben und Feigensenfq,13;,
Surf und Turf: Rinderroulade mit Garnele gefilltsg

Hihnchen-Saté mit Soja und Erdnussdipih,i



GEBACKENES

Minifrikadellen mit scharfem Senfa.cg,i
Garnele im Knusperteig mit Avocadocremea,cg.s
Vegetarische Frihlingsrollen mit Chilidipa,is

Minipizza mit Schinken, Salami und Blattspinatag

IM GLASCHEN

Geeistes MelonenslUppchen mit Schinkengrissinia
Tomatenmousse mit Rosmaringarnelebg
Gazpacho mit gerdstetem Olivenbaguettea

Tomate Mozzarella: Kirschtomaten und Babymozzarella
mit Basilikumpestog.h

Couscous Salat mit Kalbfleischrollchena,g,i

COLD BURRITOS

Mini Burrito mit Rauchenlachsag,ijd
Mini Burrito mit rosa gebratenem Rostbeefag
Mini Burrito mit Mozzarella und Tomatensalsaag

Mini Burrito mit Gefligelag

HAPPY SPOON

Ratatouillesalat mit kleiner Garneleb
Roastbeefroulade mit Krautercremegq

Minimaultasche mit Zwiebelschmelze und
schwabischem Kartoffelsalata,cg,ijs

Gebeizter Lachswirfel auf Gurkenrelishad,i;

Tatar von der Raucherforelledg

Um sich auf das Fest einzustimmen wird jeder lhrer
Gaste erfahrungsgeméaB circa vier Mal zugreifen.
Dementsprechend empfehlen wir, lhre Auswahl
vorzunehmen.

Die einzelnen Fingerfood-Arrangements

unterscheiden sich in der gréBeren Auswahl fiir lhre
Gaste und nicht in der Gesamtmenge.

Fingerfood I: (Drei verschiedene Leckereien)
10,90 € pro Person

Fingerfood Il: (Vier verschiedene Leckereien)
13,90 € pro Person

Fingerfood Ill: (Finf verschiedene Leckereien)
16,10 € pro Person




GANZ VEGETARISCH

Lieber leckeres Gemiuse! Vegetarier bevorzugen farbenfrohes Essen, regionale
Produkte und internationale Zutaten - vom Krauterfladle bis zu mediterranem
Ziegenkése. Ob du von Grund auf Vegetarier bist, Gberlegst es zu werden oder
einfach mal einen oder mehrere Veggie-Tage einlegen mochtest, diese Gerichte
sorgen fur herzhaften Genuss ganz ohne Fleisch und Fisch.

VORSPEISEN & SUPPEN

Aufgeschlagenes Krautersiippchen & Croutonsa,is
6,90 €
Klare Gemisesuppe mit GrieBnockerlacg,i 6,90 €

Blattsalate in Hausdressing mit Kirschtomaten und
mariniertem Schafskaseig 14,60 €

Carpaccio von der Roten Beete, Schalottenvinaigrette

und Krauterfrischk3seg 14,00 €
Mediterranes Grillgemise in Olivendl mit
Biffelmozzarellag 16,90 €

Waldpilze in Krdutersahne & Semmelknddelacg 16,90 €

HAUPTGANGE

Spinat- Ricottatortelloni in Tomaten- Gemusesugo mit
Parmesanacg 18,10 €
Geflllte Krauterfladle mit Alblinsengemise und
Balsamicoreduktionacg,i 18,70 €
Gebackener Ziegenkase mit Grillgemise & Gnocchiacg
20,50 €

Pikante Gemuse- Reispfanne mit gebratenem Tofu und

Chiliaroment; 16,90 €
Paniertes Sellerieschnitzel mit Krauterdip und
Kartoffeleckena,cgi 16,90 €

Schwabische Kasespétzle mit Réstzwiebeln und Salatacg
15,80 €

GemuUsemaultaschen aus dem Wurzelsud mit frischen

Krautern und Grilltomatea,cg,i 16,90 €



BAHNLOUN g M

CAFE - BAR - RESTAURANT

VORSPEISEN & SUPPEN

Tomatensuppe mit Rosmarincroutonsa 6,90 €
Suppe von Roten Linsen mit Curryaromen und
Gemusechipsi 7.60 €
Blattsalate in Balsamicodressing mit gebratenen

Waldpilzen 12,20 €

Salat von Alblinsen in Mostvinaigrette mit gebratenem
12,20 €

Wurzelgemdsei

Marinierte Avocado mit Limettenvinaigrette und

Salatbouquet 14,60 €
Zweierlei Sorbet an Frichte 9,20 €
Mousse von Bitterschokolade mit Fruchtmark

(Avocadobasis) 9,20 €

Marinierte Ananas mit Zitronensorbet und Fruchtmark
9,90 €

Mango Smoothie mit Limette und Himbeeren 8,80 €

ODER GLEICH VEGAN

HAUPTGANGE

Gemusecurry mit Cocosmilch und Reisi 18,70 €
Gemisecouscous mit gebackenen
Kichererbsenballcheni 18,70 €

Geflllte Strauchtomate mit Ratatouille und Gnocchi

19,20 €
Penne mit Bolognese von Sojaschrot und
Basilikumpestois 16,90 €
Wrap gefiillt mit asiatischem Gemlse
an Sweet-ChilisoBeikf 16,30 €

Chili sin carne mit Paprika, Mais und Kidneybohnent,
15,80 €

Tagliatelle mit Veganer Basilikumpesto und

geschmolzenen Kirschtomatea,n 19,20 €
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MEDITERRANES BUFFET

KALTES BUFFET

Hausgemachte Antipasti-Variationen von Paprika, Zucchini, Zwiebeln und Aubergine
Biffelmozzarella mit Strauchtomaten in Olivendl und altem Balsamicogh
Mediterrane Schinkenplatte mit Seranoschinken, Coppa, Bressaola und Melone
Gebeizter Basilikumlachs mit Pesto und getrocknete Tomateng,h.d

Saisonale Blattsalate mit verschiedenen Dressings

ltalienische Brotauswahl mit Butter, Aioli und Krauterquarkag

WARMES BUFFET

Wolfbarsch kross gebraten in Olivendl mit Rosmarind
Piccata vom Schweinefilet mit Ragout von Strauchtomatenacg

Calzone von der Maispoulardenbrust gefiillt mit Serranoschinken, Mozzarella und Basilikum an leichter
Salbeijusg,i

Als Beilagen reichen wir: mediterranes Gemiise, Spinat-Tagliatelleacq, Wiirzkartoffeln, Gnocchic

DESSERT BUFFET

Ofenschlupfer von Panetone mit MandelsoBeacg
Nougat-Panna Cottag,h
Amarettoparfait mit EspressosofBe und Amarettiniacg

Mascarpone Mousse mit frischen Friichteng

INFORMATION

PREIS 63,90 € pro Person

Alle angegebenen Bestandteile sind inbegriffen. Kaltes und warmes Buffet
werden gemeinsam serviert. Das Dessert kommt im Nachgang.




FELDER, WIESEN & SEEN

KALTES BUFFET

Auswahl von gebratenem schwébischem Gemise mit Karotten, Fenchel, Rote Beete und Champignons,
dazu reichen wir Quittensole,

Gebeizte StBwasserfische mit Krdutern und Senf-Dill-HonigsoBed;
Eingelegte Rinderhifte in Honigmarinade und Balsamico-Vinaigrette

Auswahl an verschiedenen Blattsalaten mit hausgemachten Dressings und herzhaftem, hausgemachtem
Kartoffelsalat:

Cocktailtomaten, geriebener Parmesang, gerdstete Sonnenblumenkerne, Sprossen und gerdstete
Brotwirfela

Pilzragout in KrdutersahnesoBeag

Kalbschlegelbraten frisch aus dem Ofenrohr mit LembergerséBle:
Gratiniertes Zanderfilet in RieslingsoBe mit buntem Gemisedg
Knusprige Maishdhnchenbrust in PreiselbeerrahmsofBeg

Als Beilagen reichen wir: Saisonales Gemiise, Brezelknédelchenacy, Spatzleacs

und Petersilienkartoffelng

WARMES BUFFET

DESSERT BUFFET

Quarkmousse mit Beerengritzeg
Schokoladentdrtchen mit Vanilleacg
Frischer Fruchtsalat im Weckglaschen

Forsthof Eisgugelhupf mit lauwarmer SchokoladensoBecgh

INFORMATION

PREIS 53,50 € pro Person

werden gemeinsam serviert. Das Dessert kommt im Nachgang.

Alle angegebenen Bestandteile sind inbegriffen. Kaltes und warmes Buffet




ALLES AUS DER HEIMAT

KALTES BUFFET

Gerauchter und luftgetrockneter Hallischer Schinken mit Birnenchutney
Marinierter Albschafskdse mit Linsensalat und frische Krauterig
Geréuchertes Schwarzwalder Forellenfilet mit Apfelmeerrettichd,g;

Auswahl an verschiedenen Blattsalaten mit hausgemachten Dressings, herzhafter hausgemachter
Kartoffelsalat, Cocktailtomaten, geriebener Parmesang, gerdstete Sonnenblumenkerne, Sprossen und
gerbstete Brotwiirfela

WARMES BUFFET

Sauerbraten , Hausfrauen Art , mit Trollingersof3ei
Hohenloher Maispoulardenbristchen mit Krdutern gefillt und Domfelder-SchalottensoBeg;

Gegrilltes Lachsforellenfilet in Krauterbutter-SchaumséBledg

Als Beilagen reichen wir: eine Gemuseauswahl, Spétzleacg, Semmelknddelacg und Wiirzkartoffelng

DESSERT BUFFET

Rote Gritze im Einmachglas mit Bauernrahm und Vanilleeiscg
Topfen mit Frichteg
Schokoladenterrine im Baumkuchenmantel mit eingelegten Sauerkirschenacgh

Gerdstl von gezuckerten Pfannkuchen mit allerlei Beilagena,.cg

INFORMATION

PREIS 51,50 € pro Person

Alle angegebenen Bestandteile sind inbegriffen. Kaltes und warmes Buffet
werden gemeinsam serviert. Das Dessert kommt im Nachgang.




TRAU DICH

KALTES BUFFET

Hausgebeizte und gerducherte Seefisched;
Gegrillte Hahnchenbrustscheiben mariniert mit Honig-Pinienkerne und frischen Kréuternn
Rosa gebratener Rostbraten in Scheiben mit Krdutern belegt. Kirschtomaten mit Mozzarellakugelng

Auswahl an verschiedenen Blattsalaten mit hausgemachten Dressings, herzhaftem, hausgemachtem
Kartoffelsalat, Cocktailtomaten, geriebener Parmesang, gerdstete Sonnenblumenkerne, Sprossen und
gerostete Brotwiirfela

Brotspezialitaten: Holzofenbrot, Speck-Kimmel-Seelen, Ciabatta, Butter und Krauterquarkdg

WARMES BUFFET

Suppe am Buffet: Aufgeschlagene Kressesuppe mit Croutonsag

Saltinbocca vom Zanderfilet auf Tomatenragoutd
Medaillons vom Landschwein mit Rahmpilzeng
Rosa gebratener Rinderrlicken in SpatburgundersoBe am Stlick gebraten

Als Beilagen reichen wir:
eine saisonale Gemuseauswahl, Spétzleacs, Kartoffelgrating und Basilikumnockenc

DESSERT BUFFET

Eisspektakel mit Feuerzaubera.cg
Red Love: Zweierlei Dessert im Miniglascg

StRes Duett von der Mousse -Terrine mit Himbeeren und Minzea,cg

INFORMATION

PREIS 58,50 € pro Person

Alle angegebenen Bestandteile sind inbegriffen. Kaltes und warmes Buffet
werden gemeinsam serviert. Das Dessert kommt im Nachgang.




BUFFET *AMERICAN*

KALTES BUFFET

Saisonale Blattsalate mit verschiedenen Dressingsi
Brotauswahl mit Butter, Aioli und Kréuterquarka,g
Nachos mit frischer Guacamole

Rosa gebratenes Roastbeef mit SalatsoBBe

WARMES BUFFET

Hamburger zum selbst belegen mit verschiedenen Bunsa von Rind, Chicken, Hirsch, Pulled Porki; und
vegetarischa.cs

American BurgersoBe, Guacamole, Sweet chilisoBez3, Sauerrahmg, Senf; und Ketchup
Rote Zwiebeln, Tomate, Salatgurke, Eisbergsalat, Bacon und Chesterkaseq

Wedges und Friichte-Reis

DESSERT BUFFET

Schokoladenterrine im Baumkuchenmantela.cg
Salat von frischen Friichten im Glase
Gemischte Eisplatte mit FruchtsoBeacg

Vanillepanacottag

INFORMATION

PREIS 49,00 € pro Person (Almhiitte ausgeschlossen)

Alle angegebenen Bestandteile sind inbegriffen. Kaltes und warmes Buffet
werden gemeinsam serviert. Das Dessert kommt im Nachgang.




BUFFET *ROYAL*

KALTES BUFFET

Ganzer pochierter Wildlachs reich garniert. Lachs aus der Basilikumbeizedg

Austernn auf Eis pro Person 1 Stiick. Riesengarneles auf Mangochutney im Schélchen
Carpaccio vom Weiderind in feiner Senfmarinadei,

Rosa gebratene Landentenbrust auf Krauterseitlingen

Salat-Mix im Weckglas mit Dressing;

Essenz vom Schwarzfederhuhn mit Triffelkl6Bchencg

WARMES BUFFET

Gebratener Rinderriicken am Biffet tranchiert mit Bohnenbindel, Grilltomateg und Kartoffelgrating
Wachtelkoteletts in WalnuBjush auf geschmorten Spitzkohlg und Butternockena,cg
Medaillons vom Atlantikseeteufeld in KrustentiersoBBeb, Pakchoi und Kanadischem Wildreis

Riesentortelliniacg mit Steinpilzfillung und frischem Grana Pardanog

DESSERT BUFFET

Tete de Moinebliteng mit Feigensenfz,i

Sorbetauswahl im Porzellanschélchen

Creme brulee von der Tonkabohnecg

Geeiste Terrine von der Valrhonaschokolade im Baumkuchenmantelacg

Exotische Frichteplatte

INFORMATION

PREIS 85,00 € pro Person
Upgrade: Preis auf Anfrage

Gekochter Hummer auf der Spiegelplatte mit verschiedenen SoBen.




BUFFET *RUSTIKAL*

KALTES BUFFET

Schwarzgeréduchertes und Kaminwurz mit Meerrettich und eingelegten Gemuseg
Obatzterg, Hausmacher Leberwurst und Griebenschmalz
Rindfleischsalat pikant angemacht

Salatbar klein und fein

Auswahl an verschiedenen Blattsalaten mit hausgemachten Dressings, herzhaftem, hausgemachtem
Kartoffelsalat, Krautsalat und Rettichsalatg

Rustikale Brotspezialitaten, Butter und Krauterquarka,g

WARMES BUFFET

Aus dem Ofen: Braten, frisch aufgeschnitten:
Knusprige Minischweinshaxle im Biersudi
Kleine panierte Putenschnitzela.cg

Maultaschen mit Speck, Zwiebeln und RahmsoBea.cg.is

Als Beilagen reichen wir: saisonales Gemise, Kartoffelknédel, hausgemachte Spéatzleacg und
gerostete Semmelknédelna,cg

DESSERT BUFFET

Rielingshduser Apfelklichle mit VanillesoBea,cg
Halbgefrorenes von karamellisierten Walnissencgh

Bayrischcreme mit Sauerkirschencg

INFORMATION

PREIS 41,50 € pro Person

Alle angegebenen Bestandteile sind inbegriffen. Kaltes und warmes Buffet
werden gemeinsam serviert. Das Dessert kommt im Nachgang.




EINGEFLEISCHTER VEGETARIER BUFFET

KALTES BUFFET

Verschiedene Blattsalate der Saison mit 2erlei Dressingsi

Strauchtomaten mit Biffelmozzarellag

Karottensalat, Gurkensalati, Krautsalat, Rote Bete, hausgemachter Kartoffelsalati
Bauernsalat mit Fetag

Geflllter Snackpaprika mit Guacamole und Frischkaseg

Karotten-Ingwersuppe mit Apfelwiirfel,.

WARMES BUFFET

Koi BscheiBBerle: Gemiisemaultaschen in WaldpilzsoBes,cg.
Panierte Kohlrabischnitzelacg

Gemdisechili mit Sojaschrott und Weizentortillasas;
Grinkernfrikadellen mit Bergkdse und Walnlssenacgh

Als Beilagen reichen wir: Buntes Schwenkgemiise, Kartoffelgrating und griine Nudelna,cg

DESSERT BUFFET

Panacotta mit Beerenmarkg
Geeiste Schokoladenterrine im Baumkuchenmantela.cg
Verschiedene Sorbets im Schéalchen

Passionsfruchtmousseq

INFORMATION

PREIS 46,90 € pro Person

Alle angegebenen Bestandteile sind inbegriffen. Kaltes und warmes Buffet
werden gemeinsam serviert. Das Dessert kommt im Nachgang. Ab 20 Personen




YUMMY VEGAN BUFFET

KALTES BUFFET

Verschiedene Blattsalate der Saison mit 2erlei Dressingsi
Marinierte Strauchtomaten mit Olivend! und Balsamico,
Champignonsalat, Karottensalat, WeiBkrautsalat, Gurkensalat, Rote Bete

Guacamole im Mérser

Ratatouillesuppe mit Olivenél und Basilikumcrostini

WARMES BUFFET

Veganer Burger: mit Sonnenblumenpatti zum selber bauena,
Mandeltofu mit Gemusecurrys

Gebackener Rote Bete Pufferg

Vegane Maultaschen mit gebratenen Pilzeng

Als Beilagen reichen wir: Grillgemiise, gebackene Rosmarinkartoffeln, Basmatireis

DESSERT BUFFET

Frichteplatte fein aufgeschnitten
Verschiedene Sorbets
Veganes Schokoladenmousse

Mangoragout im Gléschen

INFORMATION

PREIS 45,90 € pro Person

Alle angegebenen Bestandteile sind inbegriffen. Kaltes und warmes Buffet
werden gemeinsam serviert. Das Dessert kommt im Nachgang. Ab 20 Personen




BUFFET SELBST ZUSAMMENSTELLEN

Stellen Sie sich aus unseren Vorschlagen lhr eigenes Buffet zusammen.
Gerne stehen wir Ihnen bei der Zusammenstellung beratend zur Seite.
Die angegebenen Preise sind Portionsangaben.

Knackige Salate aus dem Garten und frisch vom Feld

Salatbar ,klein und fein” 7.30 €

Auswahl an verschiedenen Blattsalaten mit hausgemachten Dressings, herzhaftem, hausgemachtem
Kartoffelsalat, Karottensalat, Gurkensalat, Krautsalat, Rote Beete, Tomate-Mozzarellag mit Basilikumpeston,
geriebener Parmesang, gerdstete Sonnenblumenkerne, und gerdstete Brotwirfel..

Salatbar ,reichhaltig” 9,80 €
Auswahl an verschiedenen Blattsalaten mit hausgemachten Dressings, Paprikasalat, Karottensalat,
Gurkensalat, Krautsalat, Rote Beete, hausgemachter Kartoffelsalat, Champignonsalat, Bunter Bohnensalat
mit Shrimpss, Bauernsalat mit Fetawirfelns, Tomate-Mozzarellag mit Basilikum, rote Zwiebeln, Oliven,
gehobelter Parmesang und gerostete Brotwirfela

Grillgemiise 7,20 €

5 Sorten Gem{Use vom Grill mit frischen Krautern in feinem Olivendl eingelegt



BUFFET SELBST ZUSAMMENSTELLEN

VORSPEISEN

Gegrillte Garnelenschwanze in Oliven-Krauterdl
(2 Stlck) 9,50 €
Raucherfischplatte aus dem Rauch (hausgemacht)
Wildlachs, Forellenfilets, Saibling und Heilbutt mit
Dill-SenfsoBe, Sahnemeerrettich

und Preiselbeermeerrettichsahned, g 17,50 €
Hausgebeizter Lachs mit Dill-SenfsoBed; 17,50 €
Parmaschinken mit Melone und Feigen 12,50 €

Rosa gebratenes Roastbeef mit Krduterremouladecg
12,90 €

Vitello Tonato in ThunfischsoBed 10,90 €
Landliche Schinkenplatte mit Schwarzwalder Schinken,
Tiroler Bauernspeck und Lachsschinken 9,50 €
Der Eyecatcher fiir jedes Buffet:

Ganzer pochierter Lachs, reich garniert ca 3,5kg
Rohgewicht auf Spiegelplatte angerichtet.
Mit verschiedenen SoBBendg

220,00 €

SUPPEN

Rinderkraftbrihe mit Mini-Maultaschen oder

Krauterfladleacg,is 6,90 €

Tomatencremesuppe mit Basilikumbrotwiirfel und

Olivenola 7,00 €
Aufgeschlagenes Krautersiippcheng;i 7,00 €
Rahmsuppe von Waldpilzeng 7,00 €
Aufgeschlagenes Currysippchen mit

Hahnchenbrustg, 7.00 €

Kartoffelsuppe mit Majoran, Speckwirfel und
Croutonsa,g,i

6,90 €

GEFLUGEL

Putenbrustmedaillons in SherrysofBe mit

Steinchampignons (Portion 180 g)g 14,50 €

Landentenbrust mit Honig glasiert und Portweinsol3e

(Portion 180 g)i 22,50 €
Panierte Hahnchenbrustschnitzelchen mit
Zitronenspalten (Portion 160 g)a.cg 14,50 €
Maispoulardenbrust in Rosmarin gebraten
(Portion 180 g) 17,90 €

SCHWEIN

Schweinemedaillons in WaldpilzsoBeg (180 g) 15,90 €
Krustenbraten mit SchwarzbiersoBe (200 g) 11,90 €

Kleine panierte Schweineschnitzelchen (180 g)a.cg
13,90 €

RIND

Kleine Zwiebelrostbratle mit TrollingerséBlei (180 g)
22,90 €

Rinderhiftsteaks in Krauterbutterig gebraten mit
Pfefferrahmsof3e (180 g) 18,90 €

Medaillons vom Rinderfilet mit Rotwein-SchalottensofBRe
(Portion 180 g)i 29,90 €



BUFFET SELBST ZUSAMMENSTELLEN

KALB

Glasierte Kalbsbackle in TrollingersoBei mit

Gemiusewdirfel (Portion 200 g) 28,40 €
Zart rosa gebratene Kalbshifte mit RahmsoBeg
(Portion 200 g) 23,20 €
Saltinbocca vom Kalb mit SalbeisofRe und
Tomatenwdirfel (Portion 160 g): 23,20 €
Kalbsriickensteak mit Schwarzrieslingsof3ei und
gebratenen Austernpilzen (Portion 180 g) 29,60 €
Zanderfilet auf Rahmlauch (160 g)d.. 21,20 €
Wildlachsschnitte in KrautersoBe (140 g)d.g 22,00 €
Kaiserbrasse in Tomaten)-OlivendlséBle (150 g)

21,20 €

Lachsforellenschnittedg in Grauburgundersof3e (160 g)
17,20 €
Gebratene Riesengarneles in Krauterdl (Stick) 4,90 €

Thunfischmedaillonsdg in Paprika-Knoblauchbutter
(1509) 24,60 €

LAMM

Rosa gebratene Lammkeule an Knoblauch-Kréuterjusi
und Schmortomaten (Portion 200 g) 18,60 €

Gebratene Lammhifte in Rotwein-Fencheljus

(Portion 200 g) 18,60 €

WILD

Von heimischen Waldern (saisonal bedingt)

Hirschragout in PreiselbeersoBei mit Waldpilzen (200 g)
19,50 €

Hirschkeule in Wacholderjusi mit Apfelwirfel (180 g)
22,70 €

Medaillons von der Rehkeule mit Quitten-PfeffersofBe
(180 g)ig 25,70 €

Hirschrickenmedaillons in Pflaumen-PfeffersoBeig
29,60 €

BEILAGEN

Als Gemiisebeilage zu lhre Hauptgerichte:

Reichhaltige GemuUseauswahl der Saison (Portion 100
9l 4,30 €

Bitte wahlen Sie, zu den Hauptgerichten
lhre Beilagen aus:

Portion - 2 Beilagen (jede weitere 2,00 €) 3,60 €
Kartoffelrosti, Schupfnudelnacg, Spatzleacg,
Semmelknddelscg, Kartoffelgrating, Pennes, Reis,
Gnocchia, Polentaschnitteag und kleine Kartoffelng

Alternativ:
Pommes (mit Warmebrlcke) p. Person 0,70 €

Forsthof Buttermischungen und Krauterquark dazu
Rustikales Landbrotg 3,50 €



DESSERT BUFFET ZUSAMMENSTELLEN

Natureller Fruchtsalat (Portion 100 g). 7.20 €

Gemischte Friichteplatte fein aufgeschnitten
(Portion 100 g) 7.20 €

Eisplatte gemischt: z.B. Vanillew), Schokolade),
Erdbeere(g), Walnussig,h), Zitrone (Portion 1 Kugel) 2,10 €

Sorbetplatte gemischt: z.B. Passionsfrucht,
Blutorange, Cassis, Birne, Zitrone (1 Kugel) 3,10 €

Lauwarmer Ofenschlupfer mit VanillesoBeacgh
Krokantparfait mit warmen Kirschencgh
Tiramisu mit Fruchtmarka,g

Apfelkiichle mit VanillesoBe pro Stlickacg

Kleine Pfannkuchen mit Nougatfillungacgh

DESSERT IM GLASCHEN

Joghurt-Limettenmousseg 3,00 €
Panna Cotta mit Himbeermarkg 3,00 €
Mousse von Bitterschokoladecg 3,00 €
WeiBes Schokoladenmoussecg 3,00 €

Grutze von Beerenfrichten 3,00 €

Joghurt-Maracujacremeqg
Mangoragout
Bayrisch-Creme mit Johannisbeermarkeg

Tiramisuacgh

7,20 €

7,20 €

8,00 €

2,80€

4,00 €

3,00 €

3,00 €

3,00 €

3,20 €



BRUNCH




REICHHALTIGES FRUHSTUCKSBUFFET

mit Wurstplatte, Kédseauswahl, Rihrei, gekochte Eier, gebratenen Speck, reichhaltige Auswahl an
Brotchen, Brot und Geback

Marmeladen, Honig, Nutella, Butter Margarine und Frischkdse und Quark, verschiedene Musli,
frische Milch, Naturjoghurt, Fruchtjoghurt, frische Friichte und Rohkost

Verschiedene Safte, Mineralwasser, Kaffee, Tee und heif3e Schokolade zum Frihstuck inklusive

Zum Mittag

Salatbar klein und fein

Auswahl an verschiedenen Blattsalaten mit hausgemachten Dressingsi, herzhaftem,
hausgemachtem Kartoffelsalat, Karottensalat, Gurkensalat, Krautsalat, Rote Beete, Tomate-
Mozzarella; mit Basilikumpeston, geriebener Parmesans, gerdstete Sonnenblumenkerne, und
gerostete Brotwiirfel.

Warmes Buffet

Zander auf Rahmlauchqg, Panierte Hdhnchenbrustschnitzelchen.s mit Zitronenspalten,
Krustenbraten mit SchwarzbiersolRe

Als Beilagen reichen wir: Spatzle..,, Kartoffelgrating und Petersilienkartoffeln,

Dessert: Panna Cottas mit Himbeermark, Mousse von Bitterschokoladecg, WeilB3es

Schokoladenmoussecg
INFORMATION

PREIS 48,00 € pro Person

Abrechnung Kinder.

Kinder bis 5 Jahre nehmen kostenlos teil am Buffet.
Kinder 6-12 Jahre bezahlen 18.90 €




MITTERNACHTSIMBISS

Verschiedene Kasesorten mit Raucherwdirstle, Trauben und Feigensenf, dazu reichen wir
Baguette, Bauernbrot und Butterg 11,50 €

Verschiedene K3sesorteng mit Raucherwirstchen, herzhaften Schwarzwalder Schinken,
luftgetrocknetem Sudtiroler Bauernspeck, Mailander Salami, Trauben, Walnussen,
Feigensenf und Birnenchutney, dazu reichen wir Baguette, Bauernbrot und Butter 15,80 €

Chilli con carnezz¢ (auch vegetarisch maglichi) 8,80 €
Weilwdrste mit Brezelnag,s 7,20 €
Fleischkichle nach GroBmutter Artacg 7,60 €
Kartoffelsuppe mit Saiten (auch Vegetarisch moglich)is 7,60 €

Hausgemachte Gulaschsuppe mit Rindfleisch, Zwiebeln, Paprika und Kartoffelwirfeln 8,80 €
In der Porzellanschale serviert: Unsere Currywurst in fruchtig, scharfer, Currysof3e 7,60 €

Mini Wrap gefullt mit Asiatischem Gemuse an Sweet- ChilisoBea,iik 8,60 €




UND WIE LAUFT DAS MIT DEN GETRANKE?

INFORMATION

Nach Auswahl der gewtlinschten Speisen empfehlen wir gern die
passenden Weine. Sie bestimmen das Angebot aus unsere Getrankekarte

Unsere Standard - Getrinkepauschale beinhaltet folgende
Leistungen:

alkoholfreie offene Getranke, Weine, Biere, Heil3getrédnke und eine Runde
Digestifs (Longdrinks, Hugo, Sprizz und Cocktails sind nicht enthalten)

AUSWAHL GETRANKEPAUSCHALE

Getrankepauschale STANDARD (Dauer 8 Stunden) pro Person 39€

UPGRADE - Méglichleiten:

Zuzlglich buchbar EXTRA LANG (keine Zeitlimit) p.P. plus 11 €
DELUXE (Dauer 8 Stunden - inkl. Longdrinks, Cocktails, Hugo, Sprizz, Digestifs) p.P. plus 15 €
HIGHLINE (ohne Zeitlimit- inkl. Longdrinks, Cocktails, Hugo, Sprizz, Digestifs) p.P. plus 26 €

Wie weit kommen Sie mit 39 €, wenn Sie weggehen?




TES 1 T

WICHTIGE PUNKTE FUR IHRE PLANUNG

Sie bestimmen die Oﬁnungszeiten und feiern, wenn Sie das winschen, bis tief in die Nacht
mit Musik und unserem herzlichen Service. Um lhre Feier personlich durchgehend zu
betreuen gelten folgende Bedingungen: Die Getrankepauschale ,Basis” und ,Premium”, so
wie die Kosten fur das Personal sind auf eine Veranstaltungsdauer von 8 Stunden ausgelegt.
Die Getrankepauschale lasst sich durch das Packet ,Extralang” verldangern.Bei den
Personalkosten berechnen wir nach 8 Stunden zusatzliche Kosten je nach Lokalitat, pro
angefangener Stunde, sowie ab 2 Uhr morgens, unabhangig von der Veranstaltungsdauer.
An der Sonn- und Feiertagen fallen zuséatzliche Zuschlage fir Personal an. Die
Getréankepauschale und die Personalkosten sind entsprechend getrennt voneinander zu
beachten.

Ende der Veranstaltung in unseren Raumen ist auf 5 Uhr vorgesehen. Musik darf
generell nur bis 3 Uhr gespielt werden.

Ohne Preis kein FleiB: Ihre Rechnung erhalten Sie bequem nach der Feier zugeschickt,
abzuglich lhre Anzahlung. Sie profitieren von unserer Preisgarantie, faire Preise, sorgfaltig
kalkuliert und fur alle Géste gleich!

Alle Preise verstehen sich als Bruttopreise bei derzeit 19% MwSt. auf Food & Beverage

> Wir freuen uns, wenn Sie uns die endglltige Anzahl lhrer Géaste vier Wochen vor Ihrem
Fest mitteilen. Diese Zahl dient uns als Berechnungsgrundlage.

> Wir hoffen natirlich, dass wir Sie zu lhrem gebuchten Termin begriiBBen dirfen. Sollten
Sie dennoch gezwungen sein, lhr Fest abzusagen, so entnehmen Sie die
Stornobedingungen der Eventvereinbarung.

> Wir gehen davon aus, dass Sie uns die genaue Anzahl der bendtigten Hotelzimmer 8
Wochen vorher, sowie eine Namensliste |lhrer Gaste 4 Wochen vorher bekannt geben.
Somit kénnen wir einen reibungslosen Check-In gewéhrleisten. Bis zu 4 Wochen vor
Anreise sind Zimmerstornierungen kostenfrei. Bei kurzfristigeren Absagen fallen
Stornokosten an.

> |hre Zimmer kénnen Sie ab 16.00 Uhr beziehen. Geben Sie uns die Chance dem
nachsten Gast das Zimmer frisch und freundlich zur Verfiigung zu stellen, wie Sie es
vorgefunden haben, indem Sie den Schlissel bis spatestens 11.00 Uhr unserem Team
zurlickgeben. Eine spéatere Abreise ist nur in Ausnahmefallen und nach Ricksprache mit
der Rezeption moglich.

> Wir bitten Sie um |hr Verstdndnis, dass eine Stornierung oder Reduzierung schriftlich
erfolgen muss.




Kennzeichnung der Zusatzstoffe in Lebensmitteln GemaB §9 Der Zusatzstoff-Zulassung-VO

. mit Farbstoff

. mit Konservierungsstoff

. Antioxidationsmittel

. mit Geschmacksverstarker
. Geschwefelt

. Geschwarzt

. Gewachst

O NO~01 A WN -

. mit Phosphat

9. mit SGBungsmittel(n)

10. mit SGBungsmittel Aspartam (enthalt eine Phenyl-alaninquelle) 11. Kann bei GbermaBigem Verzeher abfiihrend wirken
12.Chininhaltig

13. Enthalt Koffein

Angaben zu den , in unseren Rezepturen verwendeten Zusatzstoffen und Allergenen entnehmen Sie bitte den Hinweisen
oder bei unserem fachpersonal.

Alle Zutaten, die in einer Rezeptur verwendet werden, kennzeichnet Forsthof entsprechend der Informationen unserer
Lieferanten und Hersteller. In unserer Kiiche werden mehrere Gerichte paralell zubereitet.

Trotz griindlicher Reinigung zwischen den Arbeitsschritten kann daher eine Kreuzkontamination der Allergene nicht
ganzlich ausgeschlossen werden . Grundsatzlich kénnen Spuren von Allergenen enthalten sein, die gemal der EU-
Verordnung nicht gekennzeichnet werden muissen.

Kennzeichnungspflichtige Hauptallergene nach der LMIDV

Entalt:

a) Glutenhaltiges Getreide 1)
a.1 Weizen

a.2 Roggen

a.3 Hafer

a.4 Dinkel

a.5 Gerste

b) Krebstiere 1)

c) Eier 1)

d) Fisch 1)

f) Soja 1)

g) Milch (einschlieBlich Laktose) 1) h) Schalenfrichte (Nusse) 1)
h.1 Walnlsse

h.2 Haselnlisse

h.3 Mandeln
h.4 ErdnUsse

EAT LOVE &

h.6 Macadamisnisse
COME BACK
i) Sellerie 1)

NSenfty L o e o e e e e e e e e e e e e = -
k) Sesam 1)
[) Schwefeldioxid und Sulfite 1)

e DEIN 1907 TEAM
n) Weichtiere 1)

1) Sowie alle Erzeugnisse daraus



1907 BAHNLOUNGE

VISIT OUR WEBSITE: WWW.MEIN1907.DE
MAIL2: WILLKOMMEN@MEIN1907.DE
FON: +49 7139 5079537

WHATSAPP: +49 176 76570325
BAHNWEG 1, 74196 NEUENSTADT
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